L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Le Menu

Saladine d’Eté
Gambas Poélées et
Tartare de Saumon
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Entrecote de Boeuf

Sauce Morilles
Pommes Frites
Légumes du Maraicher

kkkkk

Tartelette au Fruit de la Passion
Et Sorbet Framboise

CHF 59.—




L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Nos Entrées

Salade Verte
Gruner Salat - Green Salad

CHF 6.50

Salade Mélée
Gemischter Salat — Mixed Salad

CHF 9.50

Saladine de Gambas provencgales
Salat mit grossen Krevetten (provencales) - King Prawns Salad with Garlic and Herbs

Petite CHF 15.50 - Grande CHF 24.50

Salade Campagnarde
Oignons, Croutons, Fromage, Lardons
Zwiebeln, Croutons, K&se, Speck - Onions, Croutons, Cheese, Bacon

Petite CHF 15.50 - Grande CHF 22.50

Salade de Chevre Chaud

Salat mit warmen Ziegenkdase, Goat's Cheese Salad

Petite CHF 15.50 - Grande CHF 23.50

Rouleaux de Printemps Maison aux Légumes
Salat mit FrGhlingsrolle, Spring rolls Salad

2 pieces CHF 17.50 - 3 pieces CHF 23.50

Salade de Saumon Fumé
Salat mit gerauchtes Lachs, Smoked Salmon Salad

Petite CHF 15.50 - Grande CHF 23.50



L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Les Pates

Novilles de Gambas
Pasta mit grossen Krevetten (provencales)
King Prawns Pasta with Garlic and Herbs

CHF 25.50

Nouilles a la Bolognaise
CHF 18.50

Pates fribourgeoises

Lardons, Oignons, Fromage et Creme
Penne mit Zwiebeln, K&se, Rahm und Speck
- Penne with Onions, Cream, Cheese and Bacon

CHF 24.50

Le Poisson

Poélée de Gambas sauce du Chef

Servi avec Timbale de Riz
Grosse Krevetten Platte mit Reis Sauce du Chef
King Prawns in Chef’'s Sauce served with Rice

CHF 33.50

Filets de Perches Meuniére, avec Riz et Légumes
Egliflet mit Reis und Gemuse - Perch fillets, Rice and vegetables

CHF 32.50



L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Hits de I'Eté

Steak Tartare (Boeuf), servi avec Toast et beurre

Rindstartar serviert mit Toast und Butter - Steak Tartare with Toast and Butter

Tartare de Saumon, servi avec Toast et beurre

Lachstartar serviert mit Toast und Butter — Tartare of Salmon with Toast and Butter

Pommes Frites en accompagnement Fr. 4.—

130 gr CHF 21.50
230 gr CHF 28.50

ROqSibeef, Entrecote Premium
Sauce Tartare Maison, Pommes Frites

CHF 25.50

Portion légére 19.50

Médaillons de Volaille Sauce Acacia

Riz et Légumes du Maraicher
Poulet Medaillon mit Sauce provencale, Reis und GemUse
Chicken Medaillon, provences sauce, Rice and Vegetables

CHF 25.50



I’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Les Salades d'Eté

Froides

Grande Salade de Crudités
Salade Cousteau (Tapenade de Thon et Tartare de Saumon)
Salade de Roast-beef, salade Mélée et Roastbeef (entrecote)

Salade Scandinave, saumon Fumé et Tartare de Saumon

Chaudes — Tiedes

Salade César, Médaillons de Poulet, Copeaux Parmesan, Cro0tons

Salade de Chevre-Chaud, Fromage de la Laiterie du Mouret
Salade Acaciaq, Poulet, Tapenade de Thon et Saumon Fumé
Salade Texane, Entrecéte de Boeuf 200 gr Café de Paris
Salade Goliath, Entrecéte Cheval 400 gr. Café de Paris
Salade Australienne, médaillons de Kangourou

Salade de Gambas a la provencale

Salade Paysanne, Lardons, Oignons, et Fromage Gruyére
Salade Chicken Run, Demi Poulet roti et Salade mélée

Salade Angkor Vat, Rouleaux de Printemps aux Légumes : 3 pces
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L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Les Viandes

Poulet au Panier, Frites et Salade verte
Poulet im Kérbchen mit Pommes Frites und einen grunen Salat
Chicken in a basket, French Fries and a green salad starter

CHF 21.50

Emincé de Boeuf Voronoff, Nouilles et Légumes
(Emincé de Beeuf, longue cuisson)
Voronoff Rindsgeschnetzelltes Nudeln und GemUse
Voronoff minced Beef with Noodles and Vegetables

CHF 27.50

Médaillons de Kangourou Sauce Acacia

Pommes Frites et Légumes du Maraicher
Kanguru Medaillon mit Sauce Western, Pommes Frites und GemUse
Kangaroo Medaillon, with Western sauce served with French Fries and Vegetables

CHF 27.50

Emincé de Veau a la zirichoise, Croquettes de Rosti et Légumes
ZLUrchergeschnetzeltes mit Résti und GemUse
Veal in a Mushroom Sauce served with R&sti potatoes and Vegetables

CHF 32.50

Filet Mignon de Porc Sauce Morilles
Croquettes de Rosti et Légumes du Maraicher
Schwein Medaillon mit Mocheln Sauce, Croquette und Gemuse
Pork Medaillons, with Morel Sauce, Crokets and Vegetables

CHF 34.50



L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Les Viandes

Entrecote de Cheval 200gr, Sauce Acacia
Pommes Frites et Salade mélée

Pferd-Entrecote, Sauce Acacia, Pommes Frites und gemischte Salat
Horse-Entrecote, Sauce Acacia, served with French Fries and mixed salad

CHF 34.—
Entrecote de Cheval 400gr, Sauce Acacia
Pommes Frites et Salade mélée

Pferd-Entrecote, Sauce Acacia, Pommes Frites und gemischte Salat
Horse-Entrecote, Sauce Acacia, served with French Fries and mixed salad

CHF 44—

Entrecote de Boeuf 200 gr, Beurre Café de Paris
Pommes Frites et Légumes

Rindsteak mit Café de Paris, Pommes Frites und GemUse
Beef Steak, Café de Paris served with French Fries and Vegetables

CHF 34.—
Emincé de Poulet au Curry et Lait de Coco

Geflugelgeschnetzeltes mit Curry Sauce, mit Reis
Chicken Curry, with Rice

CHF 23.50

Pour les Enfants

Chicken Nuggets et Frites
CHF 13.—

Nouvilles Bolognaise
CHF 13.—



L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Les Desserts

Vacherin glacé maison
Hausgemachter Vacherin Glace - Home-made ice cream gateau

CHF 11.50

Tartelette au Fruit de la Passion
Sorbet Framboise

CHF 12.50

Panaché de Sorbets et Fruits frais
Selon arrivage

CHF 11.50

Creme brilée catalane
CHF 11.50

Moelleux au Chocolat et Glace Vanille
min. 12 minutes

CHF 12.50



