I’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Le Menu

Saladine d’Eté
Et son Filet de Truite fumée
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Entrecote de Boeuf
Sauce Acacia
Pommes Frites

Légumes du Maraicher

kkkkk

Sorbet Citron
Et Limoncello

CHF 62.—

TVA 8.1% incluse



L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Nos Entrées

Salade Verte

GrUner Salat - Green Salad

Salade Mélée

Gemischter Salat — Mixed Salad

Saladine de Gambas a la provencale

Salat mit grossen Krevetten (provencales)
King Prawns Salad with Garlic and Herbs

Salade Campagnarde

Oignons, Croutons, Fromage, Lardons
Bauernsalat: Zwiebeln, Croutons, Kase, Speck
Farmer Salad: Onions, Croutons, Cheese, Bacon

Salade de Chevre Chaud

Salat mit warmen Ziegenkd&se, Goat's Cheese Salad

Salade Rouleaux de Printemps Maison
FrOhlingsrolle — Spring Rolls

Feuilleté de Champignons

Pilz-Blatterteigpastete - Mushroom pastry

Saladine de Filet de Truite fumée

Salat mit ger&ucherte Forellenfilet
Salad with smoked trout fillet

TVA 8.1% incluse

CHF 7.50

CHF 9.90

Entrée
Grande

Entrée
Grande

Entrée
Grande

Entrée
Grande

Entrée
Princ.

Entrée
Grande

CHF 16.50
CHF 25.50

CHF 16.50
CHF 25.50

CHF 16.50
CHF 25.50

CHF 16.50
CHF 25.50

CHF 16.50
CHF 25.50

CHF 16.50
CHF 25.50



L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Nos Tartares

Tartare de Boeuf traditionnel léger CHF 23.50
Rindstartar - Beef Tartare Principal CHF 29.50
Tartare de Saumon léger CHF 23.50
Lachstartar - Salmon Tartare Principal CHF 29.50

servi avec Toast et beurre
Pommes Frites en accompagnement Fr. 4.—

Pour les Enfants

Chicken Nuggets, Frites CHF 13.—
Penne Bolognaise CHF 13.—
Les Pates

Penne Aux Champignons CHF 24.50

Penne mit Pilzsauce — Penne with Mushroom Sauce

Penne de Gambas CHF 25.50

Pasta mit grossen Krevetten
King Prawns Pasta with Garlic and Herbs

Penne Bolognaise CHF 21.50

Tomate, Viande hachée de Boeuf et légumes

TVA 8.1% incluse



L’Acacia

HOTEL-RESTAURANT

| e POISsSON

Poélée de Gambas sauce du Chef CHF 34.50

servi avec Timbale de Riz
Grosse Krevetten Platte mit Reis Sauce du Chef
King Prawns in Chef's Sauce served with Rice

Filets de Perches Meuniere CHF 34.50

Sauce Tartare Maison, Riz et Leégumes
Eglifilet mit Reis und Gemuse - Perch fillets, Rice and vegetables

Hit de I'Eté

Roastbeef et Pommes Frites CHF 30.00
Sauce Tartare Maison

Médaillons de Kangourou Sauce Provencale CHF 30.50

Pommes Frites et Légumes du Maraicher
Kanguru Medaillon provencale, Pommes Frites und GemUse
Kangaroo Medaillon provencale sauce, French Fries and Vegetables

A 8.1% incluse



L'Acacia

HOTEL-RESTAURANT

Les Viandes

Emincé de Veau a la zirichoise

Croquettes de Rosti et Legumes
ZUrchergeschnetzeltes mit Résti Kroquette und GemUse
Veal in a Mushroom Sauce, with R&sti crokett and Vegetables

Poulet au Panier, Frites et Salade verte
Poulet im Kérbchen mit Pommes Frites und einen grunen Salat
Chicken in a basket, French Fries and a green salad starter

Entrecote de Boeuf

Sauce Café de Paris Pommes Frites et Légumes
Rindsentrecote Café de Paris, Pommes Frites und GemUse
Beef Entrecote Café de Paris Sauce, French Fries and Vegetables

Médaillons de Voldaille provencale

servi Riz et Legumes
GeflUgel Schnitzel mit Reis und Gemuse
Chicken medaillon with Rice and vegetables

Filets Mignons de Porc Sauce Champignons

Pommes Croquettes et Legumes du Maraicher
Schweinfillet, Steinpilz Sauce, Kroketten und GemUse
Pork Fillet with Mushroom sauce, Kroketts Potatoes and Vegetables

Entrecote de Cheval 200 gr

Sauce Acacia, Pommes Frites et Salade mélée
Pferd-Entrecote, Sauce Acacia, Pommes Frites und gemischte Salat
Horse-Entrecote, Sauce Acacia, served with French Fries and mixed salad

Entrecote de Cheval 400 gr

Sauce Acacia, Pommes Frites et Salade mélée
Pferd-Entrecote, Sauce Acacia, Pommes Frites und gemischte Salat
Horse-Entrecote, Sauce Acacia, served with French Fries and mixed salad

TVA 8.1% incluse

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

34.50

24.50

36.50

27.50

34.50

36.00

47.00
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HOTEL-RESTAURANT

L es Salades d'Eté

Froides

Grande Salade de Crudités

Salade Cousteau (tapenade de Thon et 1 Filet de Truite fumée)

Salade de Roast-beef, Salade Mélée et Roastbeef

Salade Scandinave, Saumon Fumé et Tartare de Saumon

Chaudes — Tiedes

Salade Fithess, Médaillons de Poulet
Salade de Chevre-Chaud

Salade Acaciaq, roulet, Tapenade de Thon et Saumon Fumé
Salade Texane, Entrecote de Boeuf 200 gr Café de Paris
Salade Goliath, Entrecéte Cheval 400 gr. Café de Paris
Salade Australienne, Médaillons de Kangourou

Salade de Gambas sautées a I'Ail et Echalotes
Salade Paysanne, Lardons, Oignons, et Fromage Gruyére
Salade Chicken Run, Demi Poulet réti et Salade mélée

Salade Angkor Vat
Rouleaux de Printemps aux Légumes : 3 pces

Salade du Lac, Filets de Truite fumée

TVA 8.1% incluse

CHF 17.50
CHF 25.50

CHF 30.00

CHF 27.50

CHF 25.50
CHF 25.50

CHF 27.50

CHF 31.50

CHF 39.50

CHF 27.50

CHF 26.50

CHF 24.50

CHF 24.50

CHF 25.50

CHF 25.50
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HOTEL-RESTAURANT

Les Desserts

Moelleux au Chocolat CHF 13.50

Servi avec un sorbet Abricot

(12 min. minimum)

Warmer flUssiger hausgemachter Schokoladen Kuchen mit Aprikosen Sorbet
Hot Chocolate Cake with Abricot Ice Cream

Creme brilée catalane CHF 12.50
Gebrannte Creme
Home made Cream brilée

Vacherin glacé maison CHF 12.50
Hausgemachter Vacherin Glace
Home-made ice cream gateau

Sorbet Citron et Limoncello CHF 12.50

Mousse de Fruit de la Passion CHF 13.50

Aux Eclats de Framboises
Frucht der Passion Kuchen mit Himbeeren
Passion Fruit Tart with Raspberry

Et notre carte des glaces

TVA 8.1% incluse
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Politique de I'eau du robinet

Carafe d'eau 100 cl 4.50
Verre d'eau 30 cl 2.00

1 Carafe d'eau est servie gratuitement avec bouteille de vin
Les prochaines sont facturées.

1 verre d’eau est servi gratuitement en accompagnant
une autre boisson, les prochains sont facturés

Sirop
Sirop enfant 20cl  1.50
Carafe Sirop enfant 100cl  5.00

Les sirops adultes sont servis avec de I'eau minérale et sont typés au prix de I'eau
minérale.
Salade au lieu de Légumes

Petite salade verte au lieu de Légumes  CHF 3.00
Petite salade mélée au lieu de Légumes CHF 4.50

Divers changements

Tout changement de garniture ou sauce est sujet & changement de prix.

Origine des denrées :

Volaille : Suisse et Brésil - Boeuf Suisse et Paraguay - Porc : Suisse
Cheval : Nouvelle-Zélande - Kangourou : Australie Veau : Suisse

Perches : Estonie - Gambas 13/15 et 16/20 : Vietnam

Pain : Suisse Hauser et Aligro



